
Il Corso sarà tenuto presso il Centro Congressi
dell’Area della Ricerca CNR in Via Gobetti, 101
Bologna.

COME ARRIVARE
In treno: dalla Stazione Centrale di Bologna,
autobus n.87
In auto: Tangenziale Uscita N. 5
Dall'aeroporto: (in auto: tempo di percorrenza 15
minuti) Navetta Aerobus dall'aeroporto per la
stazione Centrale di Bologna, poi autobus n. 87

La quota di partecipazione è di Euro 500,00
per i Soci AITA e di Euro 600,00 per i non Soci e
comprende in quest'ultimo caso la quota associativa
per il 2013.

La quota d’iscrizione comprende il materiale didattico
e i coffee-break.

Per l'iscrizione gli interessati dovranno compilare
la scheda di adesione in ogni sua parte e inviarla
via fax insieme alla quota di partecipazione entro
il 19 OTTOBRE 2012 alla Segreteria Organizzativa.

AL TERMINE DEL CORSO SARÀ RILASCIATO UN
ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE.

Per ulteriori informazioni contattare la Segreteria
Organizzativa:

Sede AITA - Emilia Romagna
Sig.ra Nancy Salvarani
Strada Farini, 31
43121 PARMA
Tel./Fax 0521.230507 - 0521.1813310
E-mail: aitaer@tin.it
http://www.aita-nazionale.it

Modalità di partecipazione

Bologna, 25-26 OTTOBRE 2012

Corso di formazione
e di aggiornamento in:

MICROBIOLOGIA DEGLI ALIMENTI

AITA
Associazione Italiana di Tecnologia Alimentare

Centro Congressi del CNR
 Via Gobetti, 101 - Bologna

SCIENZA TECNOLOGIA IMPRESA



Programma

Barrare i l  relativo importo:

❒  Euro  500,00 soci

      ❒  Euro  600,00 non soci

Desidero iscrivermi al

Cognome e Nome

Ente/Ditta

Settore di att iv ità

Indir izzo

CAP                    Città

Tel .                      Fax

e-mail

Socio AITA     ❒  SI      ❒  NO

❒       Bonifico su BancaIntesa San Paolo-Milano
            Codice IBAN  IT89A0306909498000011226171

❒       assegno bancario non trasferibi le intestato
            Segreteria AITA

Il suo indirizzo in nostro possesso verrà utilizzato per scopi promozionali
dell'attività della nostra Associazione. Ai sensi della legge 675/96 Art. 13 è nel
suo diritto richiedere la cessazione dell'invio e/o l'aggiornamento dei dati.

Firma

Bologna 25-26 Ottobre 2012

Scheda di adesione
(spedire via fax)(orario: 9,30-13;  14,30-17,00)

Docenti

 

Prof.Giuseppe Comi, Università degli Studi di Udine

Corso di formazione e di aggiornamento in:
MICROBIOLOGIA DEGLI ALIMENTIIntroduzione ai temi del corso

Ecologie microbiche negli alimenti di origine vegetale, 
animale, latte e derivati, pane e lievito naturale, vino
e bevande

Selezione starter: loro impiego e influenza sui prodotti
trasformati

Bio-protezione

Metodi di controllo microbiologici avanzati:
molecolari, problematiche e messa a punto di PCR, 

DGGE PCR (PCR-Denaturing Gradient Gel Electrophoresis), 

real time PCR, PFGE (Pulse Field Gel Electrophoresis), 
MLST (Multi Locus Sequence Typing), phage 

Prof.Roberto Foschino, Università degli Studi di Milano
Dr.ssa Claudia Picozzi, Università degli Studi di Milano
Dr.ssa Lucilla Iacumin, Università degli Studi di Udine


